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RISTORANTE ITALIANO

L ARAGOSTA

MYKONOS

ANTIPASTI - APPETIZERS

CRUDITE’ DI MARE-RAW

Sea bass carpaccio dressed with
olive oil and lemon sauce, arugula
salad,

capers and pink pepper
Kaprtdtato artd AaBpdkt ue aaAtoa
EOTEPLEOELS WV, POKQ,

Kdrapn Kat KOKKLVO Turépt

Grilled Octopus with seasonal salad
Xtarnddt ayapac ue caAdra emoyrig

GAMBERI IN SALSA 26€
SEAFOOD - ®PEZKA ©AAAZZINA COCKTAIL E AVOCADO
Shrimp dressed with pink sauce, pink
OSTRICHE FRESCHE 42€ pepper‘and a,;vocado
i Cocktail yaplbag o€ po{ sauce pe
6 pieces Fresh 9ysters fr’om France aBokdvto kat pod muépt
6 ®pcoka otpeldia NaAdiag
36€ TARTARE DI BRANZINO 24€
GAMBERONI ROSSI IN SALSA Avocado e alghe condito con salsa
LIMONELLA 6 PEZZI dello chef
6 pieces Red king prawns with lemon Sea bass tartare with avocado and
sauce seaweed dressed
6 BaotAIKEG KOKKIVEG yapiSeG e with chef’s sauce )
odAtoa AepovioU Taptap aro AaBpakt pe afokavro,
@UKLa ¢ Bdlacgoag kat caAtoa Tou
RICCI DI MARE DEL 42€ (of10)
GIORNO , , PEPATA DI COZZE 16€
6 pezzi con salsa limoncella e caviale In bianco o con pomodorini ciliegina
6 pieces of sea urchin with lemon Black mussels sauté in a white or red
sauce and caviar , , sauce with black pepper
Ppeokog aytvog pe Aguove kaw xapLapt MUSLa owté o€ Asukr} n k6KkKkvn odAtoa
MISTO DI POSEIDONE PER 44¢€ SOUTE DI FRUTTI DI MARE 28€
2 PERSONE VVongole, gamberi e cozze in bianco o
Ostriche, ricci di mare, gamberoni con pomodoro
rossi, tartare di branzino Mix seafood sauté with black mussels,
Mix of raw seafood for 2— Oysters, shrimps and clams in a white or red
sea urchin, king prawns sauce
and sea bass tartare MotkiAla owté Balaoavwy e axtBAseg,
Ppéoka Baracowd yia 2-3TpeLsia, yqpt&g Kat puéLa og AEUKr) N KOKKLN
ayvéc, KOKKIVEC BactAkéc yapidec oaAtoa
kat taptdp AaBpdkL FRITTO MISTO DI MARE 28€
DELICATEZZE DI MARE / caiamarl seppia € gampert
ried mixed seafood calamari,
FEYZEIZ THZ OANAZZAZ cuttleflish and shrimp
Thyavntd Badaoatvd kakaudpt, coumid
ZUPPA DI PESCE 18€ Kat yap(6eg
Fish soup 36€
Wapboouna GRIGLIATA MISTA DI MARE
CARPACCIO DI POLPO 28¢€ Polpo, calamari, seppia e gamberi
_ ) Grilled mixed seafood octopus,
Qctopus carpaccio dressed with calamari, cuttle[lish and shrimp
limonella sauce, MotkiAia artd Yntd Baracowd pe
arugula salad and capers XTandédt, kakaudpt, countd kat yapiSeg
Kaprdtoto ytamodloU ue cdAtoa
EOTEPLOOELS WV, POKQ, KAl KArtapn POLPO ALLA GRIGLIA 28€
CARPACCIO DI BRANZINO 24€ Con insalata
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DELICATEZZE DI TERRA
DELICACIES FROM THE LAND
FEYZEIZ THZ THZ

L’ARAGOSTA 26€

Burrata, melone, prosciutto di Parma
Burrata, melon, Parma ham
Mrnoupdrta, rtentdvt, mpootouto ldpuag

BURRATA CAPRESE 20€

Burrata con Pomodori e Pesto
Genovese

Burrata with cherry tomatoes and
Genovese pesto

Mroupdrta pe viouativia kat pesto
Genovese

FUNGHI ALLA GRIGLIA 18€

Funghi pleurotus, rucola, parmigiano e
riduzione di aceto balsamico

Funghi pleurotus, rocket, parmigiano
shaves and balsamic reduction
Mavitdpta mAeupwtoug, poka, PAoLSEg
rapuedavag kat EUSL umadoautko

PROSCIUTTO DI PARMA E 24€

BUFALA

Parma Prosciutto with Buffalo
mozzarella

MpoaotoUto lMdpuag ue potoapéia
Buffalo

TAVOLIERE ALL’ITALIANA X
2 PERSONE

Scaglie di parmigiano e pecorino,
crudo di Parma, bresaola,salame
piccante, salame dolce, olive e capperi
Classic Italian tray x 2 people -
parmigiano and pecorino cheese
chunks,

prosciutto di Parma, bresaola, spicy
salame, sweet salame caper and olives
Antipasto Italiano motkiA{a yla 2 -
pAoibec Mapuelavag kat Tupl tekoplivo,
npoatouTo, bresaola, KAVTIKO Kat
YAUKO oaAdut KAreapn Kat EALEG

38€

CARPACCIO DI MANZO 26€

Condito con salsa limonella, tartufo
fresco,rucola e scaglie di parmigiano
Beef carpaccio dressed with olive oil
and lemon sauce,fresh truffjle, arugula
salad and parmigiano

Kaprdtato pooyadpt e AadoAéuovo,
ppéakia tpoupa, poka, mapuelava

CARPACCIO DI BRESAOLA 22€

Condito con salsa Limoncella, Rucola e
Scaglie di Parmigiano

Bresaola Carpaccio dressed with olive
oil and lemon sauce,arugula salad and
Parmigiano

Kaprdtoto Bresaola ue AaboAguovo,
pOoka, mapuelava

LE NOSTRE BRUSCHETTE
OUR BRUSCHETTE OI
MMNPOYZKETEZ MAZ

CLASSICA -POMODORO, 6€

BASILICO E OLIO EVO
classic — Tomato, Basil and Extra
Virgin Olive Oil

Mapadoatakrj -vtoudra, piyavn kat
rapBévo eAatdrado

GRECA 8€

Pomodoro, Feta, Olive Nere e Olio
EVO

Greek — Tomato, Feta Cheese, Black
Olives and Extra Virgin Olive Oil
EAAnvikn -Ntoudrta, pEta, uaupeg EALEG
kat mapBévo ratdAado

TARTUFO 10€

Mozzarella e tartufo
Truffle Mozzarella
Tpougpa e potoapéra

MEDITERRANEA 10€

Pomodoro, tonno, capperi e olio EVO
Mediterranean tomato, tuna, Capers
and Extra Virgin Olive Oil
Meaooyelakr vtoudra, T6vog, kdrapn
kat mapBévo eratoAado
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GRECA
LE NOSTRE FOCACCE Pomodoro, cetriolo, cipolla, peperoni,
OUR FOCACCE olive,

H FOCACCIA MAz

ROSMARINO E OLIO EVO 10€

Rosemary and extra virgin olive oil
Me SevipoAiBavo kat eéaipetiko
rnapBévo eAatoAado

BRESAOLA 16€
Rucola, scaglie di parmigiano and olio

EVO

Arugula and parmigiano shaves and

EVO oil

Pdka, pAolbeg mapuelavag kat mapBévo

glatdrado

GRECA POMODORO, FETA, 14€

OLIVE NERE E OLIO EVO

Greek — tomato, feta cheese, black
olives and extra virgin olive oil
EAMnvikn-vtoudta, pEta, EALES Kat
napBévo AatdAado

INSALATE - SALADS - ZAANATEZ

NIZZARDA 18€

Pomodorini, lattuga, olive, uova sode,
tonno, fagiolini,

patate bollite, acciughe, capperi e olio
EVO

Cherry Tomato, Lettuce, Olives, Hard
boiled eggs, Tuna, Green beans,
Potato, Anchovies, Capers and EVO oil
Ntouativia, uapoUAL, eALEG, auvya,
T0V0¢, mpdaotva pacoAla, Bpactes
ratateg, avt{oUyLEG, Karmapn Kat
eéaipetiko mapbevo edatddado

MEDITERRANEA 16€
Pomodoro, lattuga, rucola, pomodori
secchi, ricotta,

pesto, Olio EVO

Tomato, lettuce, arugula, sun dried
tomato, ricotta cheese,

pesto and EVO oil

Ntoudta, uapoUAL, poka, Ataath
vtoudta, avBotupo,

nEato PactAikou Kat mapBévo
eAatoAasdo

feta, origano, crostini e olio EVO
Tomato, cucumber, onion, bell peppe,
napBévo eAatéAado

CESARE

Lattuga, crostini, pollo grigliato,
scaglie di parmigiano,pepe nero e
salsa Cesar

Lettuce, croutons, grilled chicken,
parmigiano flakes,black pepper and
Caesar dressing

MapoUAL, KpouTtov, IAETAKLa Yntol
KoTormouAou,tapuelava, TirtEpL Kal
Cesar owg

FAVOLOSA

Lattuga, gamberi, carcio[Ji, pomodorini,
avocado e olio EVO

Lettuce, shrimp, artichokes, cherry
tomato, avocado and EVO oil
MapoUAL, yapibeg, aykivdpeg,
touativia, afokavto kat AdSt evo

INSALATA DI TONNO

Lattuga, cipolla, pomodorini, tonno,
capperi, olive, patate e olio EVO
Lettuce, onions, cherry tomato, tuna,
capers, olives, potato and EVO oil
Me tdvo, uapoUAL, kpeuuvdla,
Touativia, karapn, EALEG, maTdTeC Kal
elatéAado

NOBILE

Iceberg, Radicchio, Mango, Pecorino,
Olio EVO e Aceto Balsamico

Iceberg, Radichio, Mango, Pecorino
cheese,EVO oil and balsamic vinegar
Iceberg, pavtitato, pavyko, tupi
pecorino,

elatéAado kat EUSL Baraaduiko

MEZZADRA

Rucola, melanzane, scaglie di
parmigiano,

straccetti di prosciutto crudo,

olio EVO, pepe nero, aceto balsamico
Arugula, eggplants, parmigiano [Jlakes,
Parma ham strips,black pepper, EVO oil
and balsamic vinegar

Poka, ueAtt{aveg, vipades mapueddvag,
npoatouTo Mdpuag, paupo mutépL,
elatéAado kat EUSL Baraauiko

14€

18€

18€

16€

16€

16€
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PRIMI - PASTA COURSES
ZYMAPIKA
CASERECCE GAMBERI E 28€
PROFUMI DI MARE ZUCCHINE
SCENT OF SEA Cherry tomato, shrimp, zucchini, garlic
OAANAZZINA APOMATA and parsley .

Me yapida, kodokuBaktL akopdo,

MEZZEMANICHE PESCE SPADA E  16€ HEUIENS (e e Ghle

LA AN CASERECCE CREMA DI 24¢

BROCCOLI E ACCIUGHE

Cherry tomato, garlic cream, extra

virgin olive oil, sword fish and fried Broccoli puree with anchovy, garlic,

eggplant olive oil

Nropartivia, toupévo akdpso napBévo Me uripékolo, avrdolya, okGpso Kat

gAatéAado, kouudtia Ewpia kat AatdAaso

yavntég peAtt{dveg SPAGHETTI ALLE VONGOLE 30€
LINGUINE AL RAGU’ DI POLPO 22¢€ CON CREMA DI TARTUFO

Cherry tomato, garlic cream, extra /(‘Zﬂlams a’jg trufflle cream
virgin olive oil, octopus, black pepper, € ayfadeg kau kpepa Tpoupag

red wine PENNETTE PANNA, SALMONE 26€
PayoU ytarmodtou ue AlyKouivt ue CON OLIO AL TARTUFO
vropativia, Tptupévo ak6pso, Cream, smoked salmon and truffJle oil

edatéAado kat paupo murépt ofnouéva ; , p ;
g€ KOKKIVO KpaGT Me kpeua yalaktog aoAoudg kat Addt

TP0UPAG
LINGUINE COZZE E VONGOLE 22€ SPAGHETTI! AL NERO DI 34€
Black mussels, clams, garlic, olive oil SEPPIA CON SUGHETTO
and white wine sauce DI BRANZINO E BOTTARGA

Atykoulvt pe podia kat aytBasdeg
TPLUMEVO OKOPSO Kal eEAatéAado
apnouéva ae Acukd kpaol

Cherry tomato, parsley, sea bass,
bottarga, olives and caper
JTAYYETL UE UEAQVL COUTLAG, KOUUATLA

LINGUINE AL SUGHETTO DI 58€ AaBpéx, auyotdpayo, uaivtav eAiés,
ARAGOSTA E SCAGLIE DI kdrapn, Touativia
TARTUFO SPAGHETTI AL NERO DI 42€

Cherry tomato, parsley, lobster pulp SEPPIA CON RICCI DI MARE E

and fresh truff]le shaves BOTTARGA

Atykoulvt pe pIAETo aotakou Cherry tomato, parsley, sea bass,
vropativia paivtavo kat ppéakia bottarga, olives and caper

Tp0UPQ JmayyET ue ueEAQVL coumidg, kKoupdtia
LINGUINE ALLO SCOGLIO 32€ AaBpakt, avyotdpayo, paivtavo ALEG,

_ karapn, topativia
Cherry tomato, garlic, parsley, black

Mussels, clams, calamari and shrimp SPAGHETTI ALLA 16€
Atykoulvt e vropartivia, oképéo, PUTTANESCA

uaivravo, uuéta, ayiBasdes, kaAaudpt Tomato sauce, capers, olives, anchovy,

Kat yapiéec garlic and parsley

Me avt{ouyiec, kdrapn ,eALég, okOpSo

LINGUINE TONNO CAPPERI E 22€ kat paivavé ae KoKk cdAToa
LIVE
gon:;/to sauce, tuna, capers, olives LINGUINE AL PESTO E 29¢
paralay e PRI OTES GAMBERETTI
Atykouivt pe Tévo, kdrapn, EALEG, Genovese pesto sauce with shrimp

paivtavé kat kGkkwn odAtoa Me riéoto Genovese Kat yapideg
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PROFUMI DI TERRA MEZZEMANICHE ALLA NORMA 22€
SCENT OF LAND Tomato sauce, ricotta cheese,
eggplants, topped with melted
APQMATA THX THZ mozzarella
JdAtoa vroudrag tupl pikdta
SPAGHETT! AGLIO, OLIO E 18€ HeALT{aves pe Alwpévn potoapéra
PEPERONCINO CON PAN PAPPARDELLE DEL NORD 24€
GRATTATO Bacon, panna, rucola, parmigiano,
Garlic cream, extra virgin olive oil, chili prosciutto crudo e pomodor.in.i ciliegina
pepper and toasted bread crumbs Bacon, cream, rocket, parmigiano
SképSo, mapBévo exatéAado, Kautepr] shaves,
nUEpLd KaL ToWEVN pUyavLd pros;c:utto alnd che,rry to,matoes
Mngwkov, poka, kpEua ydAakTog,
SPAGHETTI ROSA ALLA 32€ (p/\o[&g napuedvag, tpoatoUto Kat
BARBABIETOLA LALeR AT
CON TARTARE DI GAMBERI PAPPARDELLE CAMPAGNOLA 26€
Beetroot spaghetti, beetroot pesto, Chicken, pesto, porcini mushrooms and
shr:mp{ tartare ) ) cherry tomatoes
JMmayyett HQVT(GPLOU,N‘? E0To Me kotémouAo rtéato BactiAikou
ravtdaptov Kat taptap yapisag pavitdpla rtoptaive kat vtopativia
Egg yolk, pecorino romano cheese, p d _ tt
e s i omodoro, porcini, pancetta, panna
Kpdkoc auyou, tupl mekopivo Pouavo, resce, | ol
KOUUATAKLA TacToU YolptvoU udyouAou prezzemoto, pepe € clpotie
. . . Tomato sauce, porcini mushroom,
(Guanciale) kat paupo rept .
, pancetta, milk cream, parsley, black
RIGATONI ALL’AMATRICIANA 22€ pepper and onion
Tomato sauce, guanciale, pecorino Me KOKKLVn 0dATOQ, pavitapla roptaoivt
romano cheese and black pepper JTQVOETA, KPEUA YAAQKTOG, puaivtavog,
> dAtoa vtoudtag ,KouuatakLa tactou KpEUUUSL Kat paupo répt
Xotpwou pdyoulou (Guanciale), RAVIOLI (RICOTTA E SPINACI) 24€
TUpl.,T[EKOpl,VO POHdVO Kat uaUpO CON PANNA E FUNGHI
TP Ravioli stuffed with ricotta cheese and
TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE 22€ spinach with mushrooms cream
Tomato sauce, ground beef PaBioAt yeutotd e tupl ptkdta
JaAtoa vtoudrag ,Kludg uoaxdpl OmaVaKL Kal KpEuQ uavitaplwv
TAGLIATELLE KALAFATI 32€ GNOCCHI GORGONZOLA E 24€
Saffron sauce, shrimp, salmon and NOCI
cream Gorgonzola cheese and walnuts
Me yapibec codoud kat kpéua aappav Me ykopykovt{oAa kat kapudta
TAGLIATELLE PANNA, FUNGHI 23€ GNOCCHI AL PESTO E 26€
EPROSCIUTTO COTTO BURRATA
Heavy cream, mushrooms and ham Pesto and mozzarella burrata
Me kpéua yaAaktog pavitdapla Kat Me niéato kat yotoapéla prmoupdra
mpoatoUTo GNOCCHI ALLA SORRENTINA 22€
TAGLIATELLE CON PORCINI E 46€ Tomato sauce, basil and mozzarella
SCAGLIE DI TARTUFO Me KOkKwvn odAtoa BactALko Kat
u - potoapéia
eavy cream, porcini mushrooms and
fresh trufllle shaves PENNE ARRABIATA 19€

Kpéua ydAaktog pavitapla Kat ppeakLa
TpOUPQ

Tomato sauce and chili pepper
KOkkwn odAtoa kat KQuTePo mumepL
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RISOTTI - RISOTTOS -

PIZOTO

FUNGHI, PARMIGIANO E
PANCETTA

Mushrooms, parmigiano cheese,
pancetta and truffle olive oil
Mavitdpta, rapueldva, mavoéta Kat
Adét tpougpag

PESCATORA

Cherry tomato, garlic, parsley, black
mussels, clams, calamari, shrimp,
octopus and sea bass

Nrtouativia, okopéo, uaivtavdg, uuéla,

ayfasdeg, kakaudpt, yapiSeg, ytamodt
kat AdaBpdkt

GAMBERI, ZUCCHINE E
ZAFFERANO

Shrimp, zucchini and saffron
Me yap(be¢ koAokuBdkt kat cappav

SALMONE E GAMBERETTI

Heavy cream, smoked salmon and
baby shrimp

Kpéua ydAaktog, karviatdé coAouo Kat
ULKPEC yaplSeg

24€

32€

28€

32€

ASPARAGI E GAMBERI

Asparagus and shrimp
Me orapdyyt kat yapideg

PORCINI E SCAGLIE DI
TARTUFO

Porcini mushrooms and fresh truffle
shaves
Me pavitapia moptoive kat tpoupa

POLLO E VERDURE

Chicken and vegetables
UE KOTOmOUAO Kat Aayavikd

26€

38€

24€
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SECONDI DI PESCE
FISH MAIN COURSE
TA YAPIA MAz

TRANCIO DI SALMONE ALLA
GRIGLIA CON VERDURE
GRIGLIATE

Grilled salmon with grilled vegetables
JoAoudg ato grill ue Yntd Aayavika
FILETTO DI SPIGOLA O ORATA
CON VERDURE ALLA

GRIGLIA O PATATE AL FORNO
Seabass or seabream grilled [Jillet

served with baked potato or grilled
vegetables

AaBpdkt n toutoupa PIAETO UE MaTATeg
poUpvou 1 Yntd Aayavikd

FILETTO DI SPIGOLA IN CROSTA
DI PATATE

Seabass fillet with crusted potato

®AETo AaBpakt Ynuévo ae kpouata
nararac

GRIGLIATA DI GAMBERI CON
VERDURE GRIGLIATE

Grilled shrimps with grilled vegetables
Fapibec Yntég ue Ynta Aayavikd
FILETTO DI SPIGOLA ALLA
SICILIANA

Seabass filet alla siciliana with cherry
tomato sauce, caper, olives, garlic and
parsley

Aafpadkt alla Siciliana pe topativia
Karapn eALEG okOpSo Kat uaivtavo
PESCE DEL GIORNO AL SALE O
GRIGLIA O IN CROSTA DI
PATATE

Whole fish of the day grilled, or salt
crusted or baked in potato crust

Yapt nuépag ato yKPIA 1j aTo poUpvo

UE QAdTL 1} pE KpoUOoTa matdtag

JUMBO GAMBERONI ALLA
GRIGLIA (RISOTTI OR PASTA) AL
KG

Jumbo shrimp per kg
lapieg t¢aumo pe 10 KO

MYKONOS

32€

36€

38€

44€

38€

95€

140€

ARAGOSTA
(RISOTTI OR PASTA) AL KG

Fresh lobster per kg
DPETKOG AOTAKOG LIE TO KIAO

160€

CONTORNI - SIDE
DISHES-ZYNOAEYTIKA

PATATE AL FORNO
baked potatoes / matdreg poUpvou

VERDURE ALLA GRIGLIA
grilled vegetables / Yntd Aayavikd

PATATE FRITTE

french fries / matdteg tnyavnteg
ZUCCHINE FRITTE

fried zucchini / koAokuBadkia tnyavntd

8€

8€

8€

8€

SPECIALS

AGGIUNTA DI SCAGLIE DI 10€

TARTUFO FRESCO
Addition of fresh trufl]le shaves
poaBnkn epEoKwY PAOUSLWY
TP0UYPAG
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SECONDI DI CARNE
MEAT MAIN COURSE
TA KPEATA MAZ

SCALOPPINE AL LIMONE
O AL VINO BIANCO

Scaloppine with lemon sauce or white
wine sauce

YkaAormivia ye gdAtaa Aeudvi 1 ue
AEUKr} odAtoa kpaaotoU

SCALOPPINE AL TARTUFO

Scallops with truffle sauce
Jkalorivia ye adAtoa tpoupag

MILANESE DI POLLO

Chicken schnitzel
KotomouAo ptdavéles

POLLO ALLA GRIGLIA “1/2
POLLO”

“1/2” Grilled chicken
Mtad ¢ntoé kotdmoulo

TAGLIATA DI MANZO “300
GR” CON RUCOLA
E GRANA

Beef tagliata with rocket salad and
grana cheese shaves

Moayapiota takidra ue oaAdta pokag
pAoibec ard tupl Grana

FILETTO DI MANZO “300
GR” CON SALSA BBQ

O SALSA GORGONZOLA
Beef fillet “300 gr” with BBQ or
gorgonzola sauce

Moayapiato @iAeto 300 ypauuapiwv
UE UTtAPUTTEKLOU 1] YKOpyKOoVT{OAa
sauce

BISTECCA RIB-EYE 300 GR
CON SALSA BBQ O

SALSA AL GORGONZOLA
46€

Ribeye 300 gr with BBQ or gorgonzola
sauce

Ribeye 300 ypauuapiwv ue
UrtdpuTtekLou 1j ykopykovt{oAa sauce

MYKONOS

26€

28€

24€

24€

42€

54€

46€

CARRE’ DI AGNELLO ALLA
GRIGLIA CON PATATE
E ROSMARINO AL FORNO

Lamb ribs served with rosemary baked
potato

Apviola naiéakia oepPLptouéva ue
Yntéc nardreg

GRILLED TOMAHWAK “1
KG”(30 GIORNI
STAGIONATURA)

Grilled Tomahawk “1 kg” 30 days
aged

Grilled Tomahawk 1kgr o wpluavan
30 nuepwv

CHATEAU BRIAND “600 GR” X 2
PERSONE

CHATEAU BRIAND “600 GR”
X 2 PERSONE CON PATATE
AL FORNO E VERDURE ALLA
GRIGLIA

Chateau Briand “600 gr” x 2 People,
served with baked potato or grilled
vegetables

Yatourptav 600 yp yla 2 dtoua
0epBLpLouEVo e matdTes poupvou 1
Ynta Adayavika

SAUCES SELECTION

BBQ - Gorgonzola Sauce - Bernaise

46€

90€

120€



PIZZA - NITZA

MARINARA

Tomato, garlic, oregano
Ntoudta, okopdo kat plyavn
MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella
Ntoudra, yotoapéla

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, anchovies
Ntoudta, yotoapéla, avt{oUytec

ARRABBIATA

Pomodoro, mozzarella, peperoncino
Ntoudta, yotoapéda, vtouativia,
TIEMEPOVTOIVO

FUNGHI

Pomodoro e mozzarella
Mavitdpta, vioudra, potoapéda

MARGHERITA AL
PROSCIUTTO

Pomodoro e mozzarella
Mavitdpta, vioudra, potoapéla

VEGETARIANA

Vegetables
Aayavikwv

DIAVOLA

Pomodoro, mozzarella, spicy salami
Ntoudta, potoapéla, mkavtiko caAdut

4 FORMAGGI

Quattro formaggi
Me téooepa tuptd

BIANCA CON FUNGHI E
GORGONZOLA

White pizza with mushrooms and
gorgonzola cheese

Aeuknj nitoa pe pavitdpla kat tupl
yKkopykovt{oAa
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MYKONOS

12€

14€

16€

16€

15€

16€

16€

16€

18€

18€

HAWAIIAN

Anana e cotto
With pineapple and ham
Me avava kat {aumov

TORINO

Salame, peperoni e funghi
Salami, peppers and mushrooms
JaAdut, TtEPLE Kal pavitapla

ROMANA

Salame picante e gorgonzola
Spicy salami and gorgonzola
Mkavtiko caldut kat ykopykovt{oAa

FUNGHI E PROSCIUTTO

Mushrooms and prosciuto
Mavitdpta kat mpoatouTo

BURRATA

Pomodorini, fresco basilica, mozzarella
e pomodoro

Burrata, cherry tomatoes, fresh
basilica,

mozzarella and tomato

Me proupdrta, vtouativia, ppeako
BaciAiko, potaoapéda kat vroudra

4 STAGIONI

Pomodoro e mozzarella, funghi,
carcio[li,

acciughe e cotto

Tomato and mozzarella, mushrooms,
artichokes, anchovies and ham
Nrtoudta, yotoapéda, yavitdpla
aykwapa,

avt{ouytes kat {aumov

CAPRESE

Mozzarella, prosciutto, pomodoro,
mozzarella di buffalo e rucola
Mozzarella, ham, tomato, mozzarella
buffala and rocket

Motoapéda, mpoatouto, vioudra,
uotaapéda urmoupdia Kat poka

AL POLLO

Pomodoro, Mozzarella, Pollo, Peperoni
Tomato, mozzarella, chicken, peppers
Ntoudta, yotoapéla, kotdmouAo,
TUTTEPLES

18€

18€

18€

18€

20€

19€

20€

20€



PIZZA - NITZA

GRECA

Pomodoro, mozzarella, olive, pancetta,
feta, peperoni verdi

Tomato, mozzarella, olives, bacon,
slice, green peppers

Ntoudta, potoapéda, EALEG, UmELkov,
PETA, TPATLVES TUTTEPLES

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella, funghi, uova,
prosciutto, carciofo, olive

Tomato, mozzarella, mushrooms, egg,
prosciutto, artichoke, olives

Ntoudta, yotoapéla, yavitdpla, auyo,
TIPOGLOUTO, AyKLVAPQA, EALEG

DELICATA

Mozzarella, gorgonzola, noci, pera e
miele

Mozzarella, gorgonzola, walnuts, pear
and honey

Motoapéla, ykopykovt{oAa, kapuéia,
ayAddt kat péht

BIANCA CON TARTUFO

Mozzarella fresca, pomodorini e olio di
tartufo

White with truffle, mozzarella, cherry
tomatoes and truffle oil

NeUKn pe TpoUpa, uotoapéia,
vrouartivia kat Adét tpoupag

GUSTOSA

Pancetta, cotto, funghi, mozzarella e
pomodoro

Bacon, ham, mushrooms, mozzarella
and tomato

Mréwkov, {aurdv, pavitdpla,
potoapéda kat vroudta
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20€

19€

19€

19€

19€

MERAVIGLIOSA

Pomodoro, mozzarella di buffalo,
funghi, prosciutto di parma
Tomato, mozzarella boufala,
mushrooms, Parma prosciutto
Ntoudta, potaapéla urmoupdAa,
pavitapla, tpoatouto Mdpuag

PORCINI

Tartufo e mozzarella

Porcini, truffle and mozzarella
Mavitapta moptaive, tpodga Kat
uotaapéla

TONNO

Tonno, olive, cipolle, mozzarella e
pomodoro

Tuna, olives, onions, mozzarella and
tomato

Tovog, eALéC, KpeupUbLa, LOTOapEAQ Kat
vrouara

SPECIALE

Pancetta, cotto, salame,
funghi,peperoni, mozzarella e
pomodoro

Bacon, ham, salami, mushrooms,
peppers, mozzarella and tomato
Mrtéikov, {aumov, oaAdut, yavitdpla,
TUEPLEG, LOTOAPEAQ KAl VTOpdTa

19€

19€

18€

20€
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CONSIGLIATI DALLO CHEF
RECOMMENDED BY THE CHEF
MPOTAZEIZ TOY ZE®

DI MYKONOS 18€

Formaggio della casa, pomodorini,
crostini di pane, pesto e capperi

Sour cheese, cherry tomatoes, croutons,
capers and basil pesto

Tup( orutiko, vtopativia, KpouTov,
Kdrapn kat téato BactAikou

PAPPARDELLE RAGU DI 26€
VITELLO - RAGU (CON
VITELLO BRASATO)

Papardelle RAGU di vitello — Ragu (with
braised beef)

MarapSeAeg ue PAFTKOY poayaptoU —
Paykou (ue payeipeuévo poaydpt)

DEL CACCIATORE 26€

Salsa di tartufo, pomodorini, bocconcini di
mozzarella e pesto

Truffle sauce, cherry tomatoes,
mozzarella bites and pesto

JdAtoa tpougpag, vtouativia, UrmouK(Ttoeg
potoapédag Kkat méoto
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L’aragosta

Un’anima italiana nel cuore delle Cicladi.

Arroccato sopra le acque tranquille di Agia Anna - Baia di Kalafatis, L’aragosta e piu di un
semplice ristorante — & un’esperienza che fonde la ricchezza della tradizione italiana con il
ritmo rilassato di Mykonos.

Ogni piatto da L’aragosta nasce dal rispetto per l'origine, la stagionalita e la semplicita —
preparato con ingredienti selezionati da piccoli produttori italiani e aziende agricole locali
delle Cicladi.

Il menu de L’aragosta &€ un omaggio al mare, al sole e alla tavola come luogo di
connessione e celebrazione.

Qui, niente e frettoloso. Il cibo si sente. Si condivide. Si ricorda.

Benvenuti a L’aragosta.

Che il viaggio abbia inizio.

L’aragosta

An [talian soul in the heart of the Cyclades.

Perched above the tranquil waters of Agia Anna - Kalafatis Bay, L’aragosta is more than
just a restaurant — it’s an experience that blends the richness of Italian tradition with the
laid-back rhythm of Mykonos.

Every dish at L’aragosta is crafted with respect for origin, seasonality, and simplicity —
using handpicked ingredients from small Italian producers and local Cycladic farms.
The menu at L’aragosta is a tribute to the sea, the sun, and the table as a place of
connection and celebration.

Here, nothing is rushed. Food is felt. Shared. Remembered.
Welcome to L’aragosta.

Let the journey begin.

L’aragosta

Mua ttaAkn Puyn otnv Kapdld Twv KUKAAdwv.

YKAPPYOAWPEVO TTAVW ard ta yaAnvia vepd tng Aytag Avvag - KoAtog Kahagdtn, To
L’aragosta €lval KATL TEPLOCOTEPO Ao £va E0TLATOPLO — €lval pLa epmeLpia mou
ouvSuAleL TOV TAOUTO TNG LTAALKNAG tapadoong Ye Tov XaAapo pubuod tng Mukdvou.
Kd&Be rudto oto L'aragosta Snuloupyeital ue ogBaoud otnv mPoEAEUON, TV
EMOYLKOTNTA KAL TNV ArtAOTNTA — WE TIPOOCEKTLKA EMUAEYHEVA UALKA QO YLKPOUG
ItaAoUg mapaywyoug Kat TOTLKEG KUKAQSITLKEG PAPUEG.

To pevou Ttou L’aragosta glval €vag @opog Tipng otn BAAacoa, Tov AALO Kal To TparedL
WG XWPO oUVEEDCNG KaL YLOPTHG.

ESw, Timota &ev yivetal Blaotikd. To waynto Buwvetal. Motpaletal. Quudrtad.
KaAwg npBarte oto L'aragosta.

Ag apxloeL To Ta&idL
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INCL. KOYBEP
OAEZ O ANA®EPOMENEZX TIMEE EINAI ZE EYPQ.
ETIZ TIMEX XYMIIEPIAAMBANONTAI OAEX Ol NOMIMEZX EINIBAPYNZEIX:
AHMOTIKOZ ®OPOX & HIIA
ATOPANOMIKOZ YIIEY®YNOX KATAXTHMATOZX: ZMIIEKOZ AHMHTPIOZ
0 KATANAAQTHE AEN EXEI THN YIIOXPEQXH NA [TAHPQXEI EAN AE
AABEI TO NOMIMO INAPAXLTATIKO XTOIXEIO (AITOAEIZH H TIMOAOTIIO)
Surety: ZMPEKOS DIMITRIOS
To katdotnpa voypeodtal va SLadétel vtuma SeAtia oe eldikr Béan, SlmAa otnv £Eodo
yLa TN Slatimwon omolacdnmote SlopapTuplag.
Il negozio & obbligato a far stampare i volantini in apposito luogo, accanto all'uscita,
per la formulazione di eventuali proteste.
Le magasin doit disposer des bulletins imprimés, dans une case special 4 c6té de la sortie,

pour la formulation de toute plainte.

Das lokal ist verpflichtet formulare in einem gesonderten fach am ausgang zur verfugung zu stellen,
um gegebenenfalls beschwerden anzugeben.



