


ZUPPA/SOUP

ZUPPA DI PESCE del giorno €18
velvet �ish soup with �ish of the day

GRUDITE DIMARE/SEAFOOD

TARTUFI DI MARE CRUDI - 12 pezzi €24.00
Cockles - 12 pieces

TARTARE DI BRANZINO E AVOCADO branzino, avocado e alghe di mare €22.00
Sea bass tartar, avocado and seaweed

TARTAR E GAMBERETTI con salsa agli agrumi €24.00
Symi Shrimp tartare with citrus sauce

OSTRICHE CRUDE - 6 pezzi €36.00
Fresh Oysters 6 pieces

RICCI DI MARE CRUDI Riccio di mare fresco con agrumi, caviale e basilico €36.00
Fresh sea urchins with citrus juice & caviar – 6 pieces

CRUDITE DI MARE per 2 €58.00
Ricci di Mare Freschi con Ostriche, Tartu�i di Mare con Tartar Gamberetti e branzino

Seafood plate for 2: Fresh Sea Urchins with Oysters, Sea Truf�les with Shrimps and Sea Bass Tartar

ANTIPASTI/ APPETIZERS

FUNGHI PLEUROTUS with rucola, parmesan cheese & balsamic vinegar €14.00

BREASAOLA con avocado rucola e parmigiano €14.00
Traditional beef salami with arugula and parmesan cheese  

COZZE SOUTE Bianco o Rosso   €14.00
Mussels sauteed White or Red sauce

BURRATA CON GNOCCHETTI AL PESTO €18.00
Burrata with nioki with basiI pesto

BURRATA CON POMODORINI €18.00
Burrata with cherry tomatoes

MISTO DI MARE SAUTE Bianco o Rosso €21.00
Seafood variety sautéed in red or white sauce

PROSCIUTTO DI PARMA con Buffala €21.00
Prosciutto di Parma with mozzarella Buffala

CALAMARI or SEPPIA fritti o alla griglia €22.00
Fresh Cuttle�ish or Fresh Squid (grilled or fried)

MOSCARDINI ALA CATALANA Potatoes, tomatoes, cipolla, balsamic with Salsa aromatica agli citrus  €22.00
Catalan-style octopus

GAMBERI E AVOCADO con maionese piccante €22.00
Avocado shrimp and spicy mayonnaise

TARTAR DI MANZO Filetto di Manzo tagliato al coltello con salsa di soya, cetriolo sottaceto €22.00
e insalata di buona stagione 

Chopped beef �illet with soya sauce, pickled cucumber and �ine seasonal salad

CARPACCIO DI BRANZINO con rucola, capperi olio e limone €22.00
Sea bass carpaccio with arugula, capers &lemon

CARPACCIO DI MANZO con tartufo fresco, rucola e Parmigiano, olio, limone €22.00
Beef �illet carpaccio with fresh truf�le, arugula and parmesan, oil, lemon

POLIPO ALLA GRIGLIA con insalata di stagione €24.00
with seasonal salad 

CARPACCIO DI POLIPO con rucola e capperi olio e limone €24.00
Octopus carpaccio with arugula & capers, oil and lemon

FRITTO MISTO DI MARE Gamberi, calamari, seppia €28.00
Shrimp, quid, cuttle�ish

BRUSCHETTA

POMODORO E BASILICO €6.00
with tomato and basil 

MARGHERITA €7.00
with tomato and mozzarella

TARTUFO, mozzarella e olio al tartufo €9.00
with truf�le, mozzarella and truf�le oil

PROSCIUTTO mozzarella e pomodoro €9.00
Prosciutto mozzarella tomatoes



INSALATE/SALADS

GRECA Pomodoro, cetriolo, cipolla, peperoni, olive, feta, aceto, origano, crostino €13.00
Tomato, cucumber, onion, pepper, olives, feta, oregano and croutons

RUCOLA E PARMIGIANO pomodorini, balsamico, carcio�i, rucola e parmigiano €12.00
Rocket with parmesan, cherry tomatoes, artichoke and balsamic

MEDITERRANEO Rucola, lattuga, pomodoro secco, pomodorini, ricotta, pesto basilico €14.00
Rocket, lettuce, basil pesto, cream cheese, cherry tomatoes and sun-dried tomatoes

NOBILE Iceberg, mango, pecorino, vinegrete di balsamico, fragole €16.00
Iceberg, mango, pecorino, strawberry, with balsamic vinaigrette

DI MYKONOS Formaggio tradizionale di Mykonos, pomodorini, crostini di pane, pesto και capperi €16.00
Tsalafouti cheese, cherry tomatoes, croutons, basil pesto and capers

DI POLLO avocado, pomodoro, rucola, parmigiano, iceberg €16.00
 Chicken, avocado, cherry tomatoes, rocket, parmesan, iceberg

DI PARMA Rucola, lattuga, prosciutto, Parmigiano, pomodorini, avocado e balsamico €17.00
Rocket, lettuce, prosciutto, parmesan cheese, cherry tomatoes, avocado and balsamic

CAPRESE Mozzarella di buffala, pomodoro rucola e pesto €18.00
Mozzarella di buffala, tomato, arugula and basil pesto

DI GAMBERI Lattuga, iceberg, gamberi, carcio�i, pomodorini e avocado €22.00
Shrimp salad with lettuce, iceberg, shrimp, artichoke, cherry tomatoes, avocado and lemon oil

FOCACCIA

FOCACCIA al Rosmarino €9.00
with rosemary

FOCACCIA GRECA Pomodoro, olive e feta €14.00
Greek with tomato, olives and feta cheese

RISOTTO

RISOTTO POLLO E VERDURE €21.00
with chicken and vegetables

RISOTTO PUGLIESE con burrata e zafferano €24.00
with saffron and burrata cheese

RISOTTO con MOSCARDINI 24.00
With baby octopus

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA €24.00
With cuttle�ish ink 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E TARTUFO €26.00
with porcini mushrooms and truf�le cream 

RISOTTO CON SCAMPI €26.00
with cray�ish, sour cream and tomato sauce

RISOTTO FRUTTI DI MARE €29.00
variety of seafood

RISOTTO AI GAMBERI con zuchine e zafferano €26.00
with shrimp, zucchini and saffron

RISOTTO con FILETTO DI ARAGOSTA e tartuffo €48.00
with lobster �illet and truf�le

ORECCHIETTE-CASARECCE

ORECCHIETTE PUGLIESE con Ricotta, pomodorini e basilico €21.00
Orecchiette with ricotta cheese, cherry tomatoes and basil

CASARECCE con MORTADELLA, scamorza e zuchine €24.00
Casarecce with mortadella, scamorza cheese and zucchini

CASARECCE VONGOLE e TARTUFFO di mare €24.00
Casarecce with clams and frutti di mare



SPAGHETTI

SPAGHETTI AGLIO-OLIO €12.00
with garlic and oil

SPAGHETTI NAPOLI al pomodoro e basilico €12.00
with tomato and basil

SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA Capperi, olive, aglio, pomodoro €16.00
with capers, olives, oil, garlic and tomatoes

SPAGHETTI BOLOGNESE €16.00
with minced meat and red sauce

LA NOSTRA CARBONARA €16.00
Our Carbonara

SPAGHETTI AMATRICIANA €16.00
with tomato and bacon

SPAGHETTI VESUVIO mozzarella di buffala, pomodoro fresco, rucola, pesto Genovese €19.00
with buffala mozzarella, arugula, tomato, and pesto

SPAGHETTI ALLE VONGOLE €24.00
with clams in white wine sauce

SPAGHETTI CON RICCI DI MARE E BOTTARGA €32.00
with sea urchin and roe

LINGUINE

LINGUINE AL PESTO Genovese €16.00
Linguine pesto Genovese 

LINGUINE DEL CACCIATORE Tartufo, pomodorini, mozzarella di bocconcini e pesto €18.00
Linguine with truf�le, cherry tomatoes, bocconcini mozzarella

LINGUINE con MOSCARDINI pomodorini capperi e olive €24.00
With baby octopus cherry tomatoes and caper 

LINGUINE con ZAFFERANO E TARTARE DI SPIGOLA €26.00
Linguine with saffron & sea bass tartare

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE €29.00
Seafood linguine

LINGUINE ALTA-MAREA Scampi, vongole, porchini, pomodorini €29.00
Linguine with shrimp, clams, porcini mushrooms and cherry tomatoes

LINGUINE con FILETTO di ARAGOSTA €48.00
Linguine with lobster �illet

PENNE

PENNE ALL’ ARRABBIATA €16.00
Penne with tomato, garlic and pepperoni

PENNE ALLA CONTADINA €18.00
Penne with bacon, mushrooms, cream and tomato sauce

PENNE 4 FORMAGGI €18.00
Penne 4 cheeses

PENNE DEL SUD Mozzarella di buffala, olive, rucola, pomodoro e basilico €18.00
With buffalo mozzarella, olives, arugula, tomato and basil

PENNE AL SALMONE €22.00
Penne with salmon

PENNE AL BACIO Tartufo, pollo, pomodorini €22.00
Penne with truf�le, chicken and cherry tomatoes

PENNE CON TARTUFO E SALMONE €24.00
Penne with truf�le and salmon



RIGATONI

RIGATONI D’ ESTATE pomodoro fresco, parmigiano, basilico €17.00
Rigatoni "d'estate" with tomato, parmesan and basil

RIGATONI BOSCAIOLA pancetta, funghi, panna €19.00
"Boscaiola" rigatoni with mushrooms, cream and bacon

RIGATONI DI POLLO con zuchine rucola e peperoni €19.00
Rigatoni with chicken, zucchini, arugula and pepper

RIGATONI DEL PIACERE porcini, zafferano, mozzarella di bocconcini €21.00
Rigatoni “del piacere” with porcini mushrooms, prosciutto, saffron, mozzarella bocconcini

SPAGHETTI NERO DI SEPPIA

SPAGHETTI NERO DI SEPPIA CON BRANZINO pomodorini,olivo e capperi €24.00
Spaghetti with cuttle�ish ink, sea bass, cherry tomatoes, olives and capers

SPAGHETTI NERO DI SEPPIA ALLO SCOGLIO €29.00
Spaghetti with cuttle�ish ink, squid, shrimp and clams

PASTA   FRESCA

TAGLIATELLE

TAGLIATELLE ALLA NORMA melazana ricotta e pomodoro €17.00
Tagliatelle with eggplant, ricotta and tomato cheeses

TAGLIATELLE CON FUNGHI PORCINI E TARTUFO €21.00
Tagliatelle with truf�le, porchini mushrooms

TAGLIATELLE DEL PESCATORE vongole, pomodorini e bottarga €24.00
Tagliatelle with clams, cherry tomatoes and roe

TAGLIATELLE KALAFATI gamberi, salmone, panna, zafferano €27.00
Kalafati tagliatelle with shrimp, salmon, cream, saffron

TAGLIATELLE TARTUFFO FRESCO 10gr €42.00
Tagliatelle with fresh truf�le10gr

PAPPARDELLE

PAPPARDELLE DI CAMPAGNA pollo, porcini, pesto e pomodorini €21.00
with chicken, porcini pesto and cherry tomatoes

PAPPARDELLE DEL NORD pancetta, pomodorini, rucola, parmigiano, prosciutto di Parma €21.00
with bacon, cherry tomatoes, arugula, parmesan, prosciutto and cream

PAPPARDELLE BUON SAPORE panna, gamberi, salmone e salsa di pomodoro €24.00
with sour cream, shrimp, salmon and tomato

PAPPARDELLE RAGU DI MANZO €22.00
Pappardelle beef ragout 

GNOCCHI DI PATATA

GNOCCHI ALLA SORRENTINA pomodoro, basilico e mozzarella €17.00
with tomato, basil and mozzarella

GNOCCHI CON GORGONZOLA E NOCI €21.00
with gorgonzola cheese and walnuts

GNOCCHI ALL TARTUFFO €22.00
Gnocchi with truf�le

RAVIOLI

RAVIOLI CON PANNA E FUNGHI€19.00
with sour cream and mushrooms

RAVIOLI CON ZAFFERANO E MOZZARELLA €22.00
with saffron and Mozzarella



PIZZA

MARINARA con pomodoro, aglio, origano €11.00
with tomato, garlic and oregano

MARGHERITA Pomodoro, mozzarella €13.00
with tomato and mozzarella

ARRABBIATA Pomodoro, mozzarella, pomodorini, pepperoncino €14.00
With tomato, mozzarella, cherry tomatoes and peperoni

FUNGHI €14.00
Mushrooms, tomato and mozzarella

NAPOLI pomodoro, mozzarella, acciughe €14.00
Tomato, mozzarella and anchovies

MARGHERITA AL PROSCIUTTO €15.00
with prosciutto, tomato and mozzarella

VEGETARIANA €16.00
Vegetarian

DIAVOLA Pomodoro, mozzarella, pepperoncino, salame picante €17.00
Tomato, mozzarella, salami and peperoni

ANANA e COTTO €17.00
With pineapple and prosciutto

4 FORMAGGI €18.00
4 Cheeses

BIANCA CON FUNGHI E GORGONZOLA €18.00
Mozzarella, mushrooms and gorgonzola

FUNGHI E PROSCIUTTO €18.00
Mushrooms, prosciutto, tomato and mozzarella

CON BURRATA Burrata, pomodorini, fresco basilico, mozzarella e pomodoro €18.00
Burrata cheese, cherry tomatoes and fresh basil, mozzarella and tomato

TORINO Salame, peperoni e funghi €18.00
Salami, mozzarella, peppers, mushrooms and tomato

4 STAGIONI Pomodoro e mozzarella, funghi, carcio�i, acciughe e cotto €19.00
4 seasons with tomato, mozzarella, mushrooms, anchovies, ham and artichokes

CAPRESE Mozzarella, prosciutto, Pomodoro, mozzarella di buffala e rucola €19.00
With mozzarella, prosciutto, tomato, mozzarella buffala and arugula

DI POLLO Pomodoro, mozzarella, pollo, peperoni €19.00
tomato, mozzarella, chicken, peperoni

GRECA Pomodoro, mozzarella, olive, pancetta, feta, peperoni verdi €19.00
Greek with tomato, mozzarella, olives, bacon, feta and pepper

CAPRICCIOSA Pomodoro, mozzarella, funghi, uova, prosciutto, carcio�i, olive €19.00
Tomato, mozzarella, mushrooms, egg, olives, prosciutto and artichokes

DELICATA Mozzarella, gorgonzola, noci, pera e miele €19.00
Gorgonzola, walnut, pear, honey and mozzarella

BIANCA CON TARTUFO Mozzarella fresca, pomodorini e olio di tartufo €19.00
Truf�le, cherry tomatoes and mozzarella

GUSTOSA Pancetta, cotto, funghi, mozzarella e pomodoro €19.00
Bacon, ham, mushrooms, mozzarella and tomato

MERAVIGLIOSA Pomodoro, mozzarella di buffala, funghi, prosciutto di Parma €19.00
Tomato, mozzarella, mushrooms, buffala, Parma prosciutto, cherry tomatoes

PORCINI, TARTUFO E MOZZARELLA €19.00
Porcini mushrooms, truf�le and mozzarella

CON CREMA PISTACHIO E MORTADELLA €20.00
With pistachio cream and mortadella

SPECIALE Pancetta, cotto, salame, funghi, peperoni, mozzarella e pomodoro €20.00
Bacon, ham, salami, mushrooms, peppers, mozzarella and tomato



PESCE ALLA GRIGLIA/ FISH ON THE GRILL

SALMONE ALLA GRIGLIA con verdure grigliate €26.00
Grilled salmon with grilled vegetables

FILETTO DI SPIGOLA O ORATA ALLA GRIGLIA con verdure grigliate €29.00
Sea bass or sea bream �illeted with grilled vegetables

GAMBERI ALLA GRIGLIA con verdure grigliate €36.00
Grilled shrimp with vegetables

ARAGOSTA MEDITERRANEA al chilo €140.00
Grilled lobster with risotto or spaghetti of your choice per kg

PESCE DEL GIORNO/ FISH OF THE DAY

FILLETO DI PESCE ALLA SICILIANA €32.00
Fish �illet with Sicilian sauce

PESCATO DEL GIORNO Cottura alla griglia o sale grosso al forno in crosta di patate €95.00
Grilled �ish of the day or in coarse salt or in the oven with potato crust

SECONDO DI CARNE/ DISHES WITH MEAT

SCALLOPINE AL LIMONE €23.00
Pork �illets with lemon sauce

SCALLOPINE AL TARTUFO €25.00
Pork �illet with truf�le sauce

CARNE ALLA GRIGLIA/ MEAT ON THE GRILL

POLLO ALLA GRIGLIA con patatine fritte €18.00
Half grilled chicken with tartar sauce and French fries

COTOLETTA DI POLLO con patatine fritte €22.00
Chicken schnitzel with French fries

TAGLIATA DI MANZO con rucola e parmigiano €33.00
Beef tagliatelle with arugula, parmesan and truf�le sauce

RIB EYE 300 gr €39.00
with barbecue sauce

CARRE D’AGNEAU Ri�initura francese - costolette di agnello, 500gr  €39.00
arrostito in crosta di erbe, servito con purea di verdure e tartufo, patate fritte e salsa al rosmarino 

French trim - lamb chops, 500gr roasted in a herb crust, served with a vegetable &
truf�le puree, fried potatoes & rosemary sauce

TAGLIATA DI FILETTO DI AGNELLO con gnocchi di patate al tartufo in €39.00
salsa di vino rosso

Lamb �illet tagliata with truf�le-scented potato gnocchi in red wine sauce

FILLETO DI MANZO con salsa bearnaise €44.00
Beef �illet with bearnaise sauce

CHATEAUBRIAND 600gr per 2 €96.00
with barbecue sauce

TOMAHAWK 1000gr con patate fritte e verdure alla griglia €80.00
30 days dry aged beef with barbecue sauce, French fries and grilled vegetables

BISTECCA ALLA FIORENTINA l000 gr con patate fritte e verdure alla griglia €90.00
T-Bone ala Fiorentina with French fries and grilled vegetables

DOLCI/ DESSERTS    €10.00
TIRAMISU

PANNACOTTA
TΟRTA DI ARANCE con gelato alla vaniglia

Orange pie with vanilla ice cream

MOUSSE AL CIOCCOLATO CALDO con gelato
Hot chocolate souf�le with ice cream

FRUTTA DI STAGIONE
Seasonal fruits

SORBETTO al LIMONE
Lemon sorbet

GELATI 3 palline
Ice cream (3 scoops)

Specialita della casa €17.00
CALZONE L΄ARAGOSTA - mascarpone e Nutella

Our specialty - CALZONE L’ARAGOSTA - mascarpone & Nutella



IF  YOU HAVE ANY SPECIAL ALLERGIES
PLEASE LET   US KNOW BEFORE YOU ORDER.

OUR MEATS ARE HORMONE FREE
For our dishes we use olive oil (salads, cooked) & sun�lower oil (fried).

Frozen: shrimps, squid, craw�ish.
We use Greek Feta Cheese.

Incl. DIP
All prices in euro.

Prices are inclusive of all applicable taxes: Municipal Tax & VAT.
Surety: ZMPEKOS DIMITRIOS

THE CONSUMER IS  NOT OBLIGED TO PY IF  THE NOTICE OF PAYMENT HAS    NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT OR INVOICE).
Τhe shop is obliged to have printed documents in a special case beside the exit for setting out any existed complaint.


